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Coltelli da utilizzare / Knives to be used

Porzionatura / Portioning 

Abbinamento / Pairings 

Lugana - Soave - Verdicchio - Friulano Bière de Garde

Formaggio tipico e fondante della tradizione casearia lombarda. Senza dubbio uno dei formaggi più famosi nel mondo. Estremamente 
cremoso e scioglievole, il nostro Gorgonzola viene prodotto ancora in una struttura dalle dimensioni contenute dove il contributo 
umano fa la differenza. Al palato ha un sapore dolce e fondente, l’erborinatura è chiaramente percepibile ma non in modo invadente. 
La stagionatura media di questo prodotto, che si conclude in Valtaleggio, va oltre i 60 giorni.

This is a typical local cheese, a foundational element of the Lombard-area cheese making tradition. It is doubtlessly one of the world’s 
most famous cheeses. Extraordinarily soft and creamy, our Gorgonzola is still produced in a small-scale facility where it is the human 
touch that makes the difference. It has a mild flavor that melts in the mouth, with clearly visible but not overwhelming veining that also 
appears in a more delicate form inside the paste. This cheese is aged on average for at least 60 days, the last part of which is carried 
out in Valtaleggio itself.

Valori nutrizionali medi per 100 g / Average Nutritional Valued per 100 g 

energia / energy 	 kJ/kcal	 1334 / 322

grassi totali / fat 	 g	 27
di cui acidi grassi saturi / of which satures	 g	 19

carboidrati / carbohydrate 	 g	 0
di cui zuccheri / sugars 	 g	 0 

proteine / protein	 g	 16 

sale / salt 	 g	 1,2

Cod. GB87000
Peso: 12 Kg ca.
Pezzi per cartone: 1
Shelf life: 60 gg.

Code: GB87000
Weight: 12 Kg ca.
Units per package: 1
Shelf life: 60 gg.

Code: GB87002
Weight: 6 Kg ca.
Units per package: 1
Shelf life: 60 gg.

Cod. GB87002
Peso: 6 Kg ca.
Pezzi per cartone: 1
Shelf life: 60 gg.

Cod. GB87009
Peso: 3 Kg ca.
Pezzi per cartone: 2
Shelf life: 60 gg.

Code: GB87009
Weight: 3 Kg ca.
Units per package: 2
Shelf life: 60 gg.

Code: GB87003
Weight: 1,5 Kg ca.
Units per package: 4
Shelf life: 60 gg.

Cod. GB87003
Peso: 1,5 Kg ca.
Pezzi per cartone: 4
Shelf life: 60 gg.

Cod. GB87004
Peso: 750 g ca.
Pezzi per cartone: 2
Shelf life: 60 gg.

Code: GB87004
Weight: 750 g ca.
Units per package: 2
Shelf life: 60 gg.

Code: GB87005
Weight: 200 g e
Units per package: 8
Shelf life: 45 gg.

Cod. GB87005
Peso: 200 g e
Pezzi per cartone: 8
Shelf life: 45 gg.

Ingredienti: LATTE italiano da agricoltura biologica, sale, caglio
Ingredients: Italian MILK from organic farming, salt, renn


