BLEU DE CHEVRE

Ce fromage persillé a un aspect similaire a celui du gorgonzola piquant, mais avec une crolte de couleur plus claire. La pate est blanche
et riche en veinures vertes épaisses. Le godit est extrémement crémeux et fondant en bouche, mais capable de laisser une sensation
de fraicheur et d’ardbmes variés. Sans étre trop piquante, la saveur est laiteuse et douce. La note de lait de chévre laisse un arriere-gout
velouté qui se marie parfaitement avec le golt complexe du persillage.
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Couteaux a utiliser

Accords

Moscato Di Scanzo - Passito Di Pantelleria - Gewurtraminer Passito

Biere de Garde

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g

Matiere grasse totale g 32
dont acides gras saturés g 29

Protéines g 19

Code: CA19040 Code: CA19041
Poids: 12 Kg ca. Poids: 6 Kg ca.
Pieces par carton: 1 Pieces par carton: 1
DLC: 60 jours DLC: 60 jours
Code: CA19042 Code: CA19043
Poids: 3 Kg ca. Poids: 1,5 Kg ca.
Pieces par carton: 2 Pieces par carton: 4
DLC: 60 jours DLC: 60 jours
Code: CA19044 Code: CA19035
Poids: 750 g ca. Poids: 200 g ca.
Pieces par carton: 2 Pieces par carton: 8
DLC: 60 jours DLC: 45 jours




